TRANSICION CONSCIENTE:
ALIMENTACION Y SOSTENIBILIDAD PROGRAMA

S R s e R N e S

Fecha: miércoles 18 de diciembre.
Horario: 09.30-15.30h.
Lugar: IES Penacastillo.

09.15 - 09.30h: Recepcion de asistentes

09.30 - 09.35h: Bienvenida
o Carolina Pérez Rodriguez, jefa de estudios del |IES Pefacastillo
o Alvaro Lavin, concejal de Innovacién, Comercio, Mercados y Relaciones Institucionales

del Ayuntamiento de Santander.

09.35 - 10.10: Panel de Expertos. ‘El impulso a las pymes para un futuro sostenible’

o David Alameda, jefe de Servicio de Comercio y Mercados del Ayuntamiento de
Santander. ‘Iniciativas de apoyo a la sostenibilidad del sector comercial. Ayuntamiento
de Santander’.

o Llanos San Miguel Gémez-Ullate, responsable Area de Sostenibilidad de la Cdmara
de Comercio de Cantabria. ‘Calculo y compensaciéon de la huella de carbono en el

sector comercial de Santander’.

10.15 - 10.55h: Didlogo. ‘Sostenibilidad con Estrella’
o Sergio Bastard, Chef y propietario de Casona del Judio
o Eduardo Quintana, Chef y cofundador de La Bicicleta

10.55 - 11.30h: Pausa-Café.



11.30 - 12.10h: Panel. ‘La tecnologia al servicio de la sostenibilidad’

o Maria Echevarria, Coordinadora Comercial de Formaspack.

12.15 - 12.55h: Panel . ‘La transicion ecoldgica contra el desperdicio alimentario’
o Victor Boga, ganadero de la granja Milo e Landras.

Manuel Cuadra, responsable de Calidad de Sr. Mendrugo.

13.00 - 13.45h: Mesa redonda. ‘Comer local. EL KmO’
o Carolina Entrecanales, directora comercial de Granja Cudaia.
o Aitor Lobato, copropietario de La Lleldiria.
o José Angel Sainz, copropietario de Sobaos El Andral.
o Guillermo Sarabia, propietario de Silié Berries.
o Modera: David Alameda, jefe de Servicio de Comercio y Mercados del Ayuntamiento

de Santander.

13.50 - 13.55h: Clausura

o Ayuntamiento de Santander

14.00 h - 15.30: Comida y Networking multisectorial (ponentes e invitados)

15.30h: Fin del evento




